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ANEXO |
PROJETO BASICO

1. OBIJETO

1.1 0 presente Termo de Referéncia tem por objeto a CONCESSAO ONEROSA DE USO DE ESPACO
FISICO pertencente ao Instituto Federal do Espirito Santo — Campus Guarapari, visando a
instalacdo de uma cantina/Restaurante (venda de lanches e refeicdo - almogo) por meio de
Concessao de Espaco Fisico para atender a demanda de alunos, servidores e visitantes.

1.2 O espaco destinado a concessdo de uso corresponde a aproximadamente 45 m?, com valor
mensal a ser pago pela CONCESSIONARIA, pelo uso do espaco publico decorrente da cessdo
onerosa do imodvel (aluguel), de RS 1.716,51 (mil setecentos e dezesseis reais e cinquenta e um
centavos), acrescido o consumo de agua e energia utilizados.

1.3 A forma de contratacdo proposta é a concessdo de uso de espaco fisico remunerado, para
fins comerciais, através da modalidade PREGAO ELETRONICO, do tipo “menor preco” de refeicdo,
sob o regime de Empreitada por Preco Global "MENOR PRECO GLOBAL POR GRUPO DE ITENS", a
gual consiste em um Contrato Administrativo onde o poder publico atribui a utilizacdo exclusiva
de um bem de seu dominio a particulares, para que o explore segundo a sua destinacao
especifica, a qual encontra amparo na Lei 14.133/2021, na Lei n? 6.120/1974, na Lei 8.987/1995
e no Decreto-Lei 9.760/1946 e demais legislacdes pertinentes.

1.4 O presente objeto pode ser definido por padrées de desempenho e qualidade razoaveis e
objetivos, conforme exposto no parecer Plenario 01/2016/CNUDecorCGU/AGU, sendo, portanto,
enquadrado como servico comum para fins do disposto no § 1o do art. 22 do Decreto 5.450, de
31 de maio de 2005.

2. JUSTIFICATIVA

2.1 Justifica-se o presente termo de referéncia pela necessidade de dotar o Campus Guarapari de um
local apropriado e seguro para oferecer lanches e refeicdes de qualidade, com baixo custo, para seus
alunos, servidores, estagiarios, terceirizados e visitantes. Vale destacar que o campus tem atividades
em trés turnos (matutino, vespertino e noturno). Logo, muitos alunos e servidores necessitam de
fazer alguma de suas refeicdes dentro do campus. Para esse fim, o campus oferecerd um espaco,
conforme metragem informada neste Termo, a ser ocupado mediante processo licitatério, com a
finalidade de exploragdo da venda de lanches, venda de produtos alimenticios e alimentacgdo
produzida.

3. OBIJETIVO

3.1 O Objetivo da contratacgdo é o de garantir refeicdes com precos/custos acessiveis e em condigdes
higiénico-sanitarias adequadas, contribuindo assim com a salde e bem-estar da comunidade



académica.

3.2 O Objetivo da implantagdo da cantina é complementar as necessidades basicas de alimentacdo
da comunidade académica, durante e nos intervalos das principais refeicdes.

4. LOCALIZAGAO E AREA

4.1 — Area Total: 45 m2. Composto de drea para atendimento (balcio), cozinha, banheiro, sala de
caixa, estoque e espaco externo coberto para as refeicdes. Localizada no prédio do Instituto Federal
de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do espirito Santo — Campus Guarapari, localizada a Alameda
Francisco Vieira Simdes, 720 — Bairro: Aeroporto, CEP 29.216-795.

5. QUANTITATIVOS DE POTENCIAIS USUARIOS

5.1 - Durante o periodo letivo do IFES Campus Guarapari, fevereiro a junho e agosto a dezembro,
estima-se um publico potencialmente usudrio dos servigos de restaurante/cantina/Lanchonete,
didrio, de segunda a sexta-feira, de aproximadamente 1.358 (mil trezentos e cinquenta e oito)
pessoas. Conforme Estimativa do apéndice B.

6. CONDIGOES DE PRESTAGAO DO SERVICO

6.1 A prestacdo de servigos realizar-se-a mediante o fornecimento de lanches e refei¢gdes, observadas
as normas vigentes de vigilancia sanitdria e outros preceitos legais quanto a producao,
armazenamento e distribuicao de refei¢des.

6.2 O servico a ser prestado implica que toda a operacionalizacdo e custos referentes a producdo e
pessoal sejam de responsabilidade da CONCESSIONARIA.

6.2.1 A CONCESSIONARIA deverd manter na area destinada a cantina do Campus Guarapari,
pessoal necessario para as atividades de producdo e distribuicdo de alimentos, bem como
higiene de equipamentos, utensilios e da area concedida.

6.3 A prestacao de servigos de fornecimento de refei¢Ges, envolvendo todas as etapas do processo
de operacionalizacdo e distribuicdo das refei¢cOes, devera estar de acordo com:

6.3.1 Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;

6.3.2 Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo
recebidos;

6.3.3 Higienizacdo e limpeza de todas as dependéncias utilizadas, dos equipamentos, dos
utensilios de cozinha e dos utensilios utilizados pela clientela nas instalagdes da CONCEDENTE,
bem como fornecimento do material de limpeza do tipo: detergente, dlcool, panos
descartdveis de limpeza, etc.;

6.3.1 A CONCESSIONARIA devera disponibilizar os seguintes equipamentos e utensilios
para a cantina do Campus Guarapari: pratos em louca branca para refeicdo e para
sobremesa; talheres em inox; utensilios de servir (concha, colher, escumadeira, etc., em
inox), em quantidade suficiente para atender a demanda do servigo, com reposi¢do dos
mesmos sempre que haja necessidade, por desgaste prdprio do uso;

6.3.2 Fica terminantemente proibido o uso de utensilios de madeira.

6.4 A licitante vencedora deverd instalar e manter em funcionamento a cantina no espago destinado
para tal, no Campus Guarapari - ES.

6.5 A CONCESSIONARIA disponibilizard mesas e cadeiras plasticas para o refeitério/lanchonete



suficientes para atender a demanda ficando sob a responsabilidade da CONCESSIONARIA a reposi¢do
dessas em caso de danos ou extravio.

6.6 Os uniformes e EPIs serdo de responsabilidade da empresa vencedora, bem como, todas as
despesas com sua manutengao e reposicao.

7. DA PRODUCAO/TRANSPORTE
7.1Produgao

7.1.1 Todos os procedimentos envolvidos no pré preparo, preparo e distribuicdo das refeicGes
deverdo ser realizados no espaco destinado para este fim, nas dependéncias do Ifes — Campus
Guarapari, situado na Alameda Francisco Vieira Simdes, 720, Aeroporto, Guarapari — ES, CEP:
29.216-795.

7.1.2 O Campus ndo dispOe de equipamentos e utensilios para confeccdo e distribuicao dos
alimentos. Sera de responsabilidade da CONCESSIONARIA dispor de todo o material,
equipamento e pessoal necessario para o fiel cumprimento do contrato.

7.1.3 Serd ainda de responsabilidade da CONCESSIONARIA providenciar a instalagio e
armazenamento de Gas Liquefeito de Petréleo (GLP) conforme as normas legais vigentes.

7.2 Higienizagao

7.2.1 Atender o que dispGe as normas estabelecidas pela Vigilancia Sanitaria do Municipio de
Guarapari ou outro cédigo que venha a substitui-lo quanto aos Parametros e Critérios para o
Controle Higiénico Sanitarios em Estabelecimento de Alimentos.

7.2.2 Manter absoluta higiene no armazenamento, manipulacdo e preparo dos alimentos.
7.2.3 Implantar, para o controle integrado de pragas, procedimentos de prevencdo e
eliminagdo da presenca de insetos e roedores. A aplicacdo de produtos s devera ser realizada
quando adotadas todas as medidas de prevenc¢do, sé podendo ser utilizados produtos
registrados no Ministério da Saude.

7.2.4 O programa de controle de pragas deve contemplar todas as medidas preventivas
necessarias para minimizar a necessidade da aplicagao de desinfetantes domissanitarios.

7.2.5 A higiene pessoal dos empregados e a limpeza dos uniformes deverdo ser
supervisionadas diariamente pela CONTRATADA.

7.2.6 Exercer o controle de qualidade de produtos para higienizacao e outros materiais de
consumo necessarios, observando o registro nos 6rgdos competentes e de qualidade
comprovada.

7.2.7 Permitir o acesso de pessoas externas ao servigo, somente com a autorizacao expressa
do Contratante ou da Contratada e acompanhamento por responsavel da CONTRATADA.

7.3 Seguranca, Medicina e Meio Ambiente do Trabalho

7.3.1 Submeter-se as normas de seguranga recomendadas pela Contratante e legislacdo
especifica, quando do acesso as suas dependéncias.

7.3.2 Obedecer na execucdao e desenvolvimento do seu trabalho, as determinag¢des da Lei
Federal 6.514, de 22 de dezembro de 1977, regulamentada pela Portaria 3.214, de 08 de junho
de 1978, do Ministério do Trabalho e suas alteragdes, além de normas e procedimentos
internos da Contratante, relativos a engenharia, seguranca, medicina e meio ambiente do
trabalho e desenvolvimento sustentavel, especialmente nos termos da Lei 12.305, de 02 de
agosto de 2010 que institui a politica nacional de residuos sdlidos, regulamentada pelo
Decreto 7.404, de 23 de dezembro de 2010; naquilo que sejam aplicdveis a execucdo especifica
da atividade ou legislagdes substitutivas e /ou complementares.

7.3.3 Apresentar, quando solicitado, cépia dos Programas de Controle Médico de Saude
Ocupacional - PCMSO e de Prevencao dos Riscos Ambientais - PPRA, contendo, no minimo, os
itens constantes das Normas Regulamentadoras no 07 e 09, da Portaria 3.214, de 08 de junho



de 1978, do Ministério do Trabalho e da Previdéncia Social, conforme determina a Lei Federal
6.514, de 22 de dezembro de 1977.

7.3.4 Instalar e manter, quando por forca de lei, os Servigcos Especializados em Engenharia de
Seguranca e em Medicina do Trabalho (SEESMT) e Comissdo Interna de Prevencdo de
Acidentes - CIPA, considerando o numero total de trabalhadores nos servicos que vier a
contratar.

7.4 CondigOes gerais

8.

7.4.1 Para a execucdo dos servicos, a CONCESSIONARIA devera desenvolver todas as atividades
necessarias a obtencdo do escopo contratado, dentre as quais se destacam:

7.4.1.1 Aquisi¢cdo de géneros alimenticios e materiais de consumo em geral;

7.4.1.2 Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de

consumo;

7.4.1.3 Armazenamento de géneros alimenticios e materiais de consumo;

7.4.1.4 Pré-preparo e coc¢ao da alimentacao;
7.4.2 A alimentacdo fornecida devera ser equilibrada e racional e estar em condicGes
higiénico-sanitarias adequadas.
7.4.3 A elaboracdo do cardapio, compreende-se aqui as indicacdes das op¢des de
alimentacdo bem como a qualidade dos produtos a serem utilizados no preparo e
fornecimento de alimentos.
7.4.4 Os servigos deverao ser prestados nos padrdes técnicos recomendados e contar com
quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado e em nuimero suficiente,
de modo a ndo gerar espera de atendimento superior a 05 (cinco) minutos.
7.4.5 A operacionalizagdo, transporte e entrega das refeigdes no(s) local(is) estabelecido(s)
pelo CONCEDENTE poderdo ser supervisionados pela CONCESSIONARIA, acompanhada por um
representante da CONCEDENTE de maneira a observar sua aceita¢do, analise da apresentacdo,
porcionamento e temperatura das refei¢cdes servidas, para possiveis alteracGes ou adaptacdes,
visando atendimento adequado e satisfatério.
7.4.6 Recomenda-se a CONCESSIONARIA a implantacdo de manuais de boas praticas de
Manipula¢do e Fornecimento de Produtos alimenticios, que observe as seguintes diretrizes:

a) controle do processo de producdo, segundo as boas praticas e procedimentos

operacionais padronizados;

b) controle de situagGes de risco a saude do empregado;

c) controle de situagGes de risco ao meio ambiente;

d) obrigatoriedade de informagao ao consumidor;

e) controle de residuos reciclaveis;

f) relatério de metodologias adotadas de desenvolvimento sustentavel;
7.4.7 Conceitua-se como Manual de Boas Praticas o documento que descreve as operacdes
realizadas pela CONCESSIONARIA, e que inclui, no minimo, os requisitos sanitarios dos edificios, a
manutencdo da higienizacdo das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios, o controle de
qualidade da agua para consumo humano, o controle integrado de pragas urbanas, controle da
higiene e salide dos manipuladores e o controle e garantia de qualidade do produto final.

DIAS E HORARIO DE FUNCIONAMENTO



8.1 O horario de funcionamento previsto para a lanchonete/restaurante devera ser de segunda a
sexta-feira das 7h as 21h e aos sabados letivos das 7h as 14h, conforme calendario académico. O
hordrio para servir o almoco devera ser das 11h as 14h.

8.2 O horario de funcionamento do Restaurante e da Lanchonete poderd ser alterado, por
determinacdao da CONCEDENTE, a critério da Direcao do Campus, em atendimento a demanda dos
usuarios, cabendo & CONCESSIONARIA se adequar &8 mudanca em até 48 (quarenta e oito) horas Uteis
apo6s a comunicagao.

8.3 Havendo demanda previamente manifestada de usuadrios, poderd ser solicitado a
CONCESSIONARIA funcionamento aos sabados letivos, através de comunicacdo expressa da
Administracdo do Campus com 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia.

8.4 Havendo demanda previamente manifestada de usudrios, poderd ser solicitado a
CONCESSIONARIA funcionamento esporadico fora dos horarios e dias habituais, através de
comunicagdo expressa da Administracido do campus, com 48 (quarenta e oito) horas de
antecedéncia.

8.5 A CONCESSIONARIA devera manter um quantitativo minimo de cada produto da lista minima
durante todo o periodo de funcionamento.

9. DA CESSAO ONEROSA DO ESPAGO PUBLICO

9.1 O valor mensal a ser pago pela CONCESSIONARIA, pelo uso do espaco publico decorrente da
cessdo onerosa do imdvel (aluguel), serd de R$ 1.716,51 (mil setecentos e dezesseis reais e
cinquenta e um centavos), acrescido o consumo de agua e energia utilizados. O licitante devera
considerar este valor como custo fixo para fins de apresentacao das propostas.

ITEM DESCRICAO UNIDADE QUANTIDADE VALOR
01 Concessaq onerlo.sa de Concessazo de 01 RS 1.716,51
uso de area fisica 72 m

9.2 O valor de referéncia do item 9.1, corresponde a avaliacdo feita por profissional do quadro do Ifes
conforme as normas vigentes, sera atualizado anualmente pelo indice IGP-M acumulado dos Gltimos
12 (doze) meses.
9.3 O pagamento do valor do uso do espaco publico decorrente da cessdo onerosa do imdvel
(aluguel) devido pela CONCESSIONARIA deverad ser efetuado até o 52 (quinto) dia util do més
subsequente ao da prestacdo de servicos, sendo que o primeiro pagamento s serd efetuado apés o
inicio da prestacdo de servicos por parte da CONCESSIONARIA.
9.4 A importancia sera paga através de Guia de Recolhimento da Unido (GRU), que devera ser
solicitada junto ao fiscal do contrato.
9.5 Apds a realizacdo do pagamento, a CONCESSIONARIA devera enviar o comprovante do mesmo
para a CONCEDENTE.
9.5.1 O atraso no cumprimento desta obrigacdo acarretara para a CONCESSIONARIA multa de
2% (dois por cento) ao més sobre o valor a ser pago, acrescido de juros de mora de 1% (um
por cento) ao més, a ser contabilizado no periodo correspondente ao atraso.
9.5.2 O ndo pagamento apods 30 (trinta) dias contados do vencimento do prazo, sem motivo
justificado e aceito pela CONCEDENTE, sera aplicada as sangdes previstas na Lei 14.133/2021.
9.6 O valor do pagamento devido pelo uso do espaco publico, decorrente da cessdo onerosa, devera
ser reajustado a cada 12 (doze) meses, com base no indice Geral de Precos do Mercado (IGP-M) do



periodo, ou outro indexador oficial que vier a substitui-lo.
9.7 Se por motivo de caso fortuito ou de forca maior o espaco fisico cedido ficar inacessivel a
CONCESSIONARIA, no todo ou em parte, o valor mensal da cess3o de uso serd subtraido em 1/30
(um trinta avos) do seu valor, por dia util de privagdo de uso, incluindo-se os domingos do periodo de
inacessibilidade.
9.8 Durante os periodos de férias e recesso escolar e em periodos de paralisagGes igual ou superior a
15 (quinze) dias, em que a demanda seja notoriamente reduzida, a requerimento expresso da
CONCESSIONARIA, o valor pelo uso do espaco publico decorrente da cessdo onerosa poderd ser
reduzido pela CONCEDENTE em até 50% (cinquenta por cento) de seu valor, a fim de manter o
equilibrio econémico-financeiro do Contrato com a execugao do servico.
9.8.1 O requerimento para reducdo do valor devera ser entregue a Diretoria de Administragao,
gue o encaminhard aos responsaveis pela analise e deferimento do pedido.

9.9 Serdo de inteira responsabilidade da CONCESSIONARIA as despesas de 4gua e energia
elétrica, cujos valores corresponderdo as indicagcdes constantes dos medidores instalados nos locais,
ou outra forma estimativa apresentada pela CONCESSIONARIA e APROVADA pela CONCEDENTE.

9.9.1 Os valores apurados no item anterior serdao recolhidos ao IFES Campus Guarapari por
meio de GRU, que serd emitida pela CONCEDENTE e apresentada a CONCESSIONARIA para
pagamento em até 05 (cinco) dias uteis da data da apresentacao.

9.10 As despesas com telefone, internet e gas ficardo a cargo da CONCESSIONARIA, eximindo
qualguer 6nus para o Ifes — Campus Guarapari.

10. OBIJETO E PRECOS MAXIMOS DE REFERENCIA

10.1 A CONCESSIONARIA deverd oferecer lanche, utilizando-se para tal, os utensilios
discriminados no item 6.3.6 deste Termo de Referéncia.
10.2 O prego maximo apresentado devera ser de:

Valores maximos unitarios da refei¢do/lanche:

Lote Item Descricao Unid. Quant.* Prego’u_n itario
Maximo
Refercdo e lanches, conforme
01* Apéndice A deste Termo de Un. 1 A INSERIR
1 Referéncia.
TOTAL DO ITEM A INSERIR

* O item 01 sdo as possibilidades de lanche que serdo fornecidos na cantina de acordo com a
disponibilidade da CONCESSIONARIA. Utilize os itens (todos) do Apéndice A para a formacdo de
precos. Trata-se de uma cesta de produtos, onde todos os itens compdem a formagao do prego.

10.3 Os demais produtos comercializados pela lanchonete deverdao estar em conformidade com os
precos praticados no mercado, previamente autorizados pela CONCEDENTE, sob pena de
impossibilidade de comercializacao.

10.3.1 A CONCESSIONARIA apresentard a fiscalizagdo relagdo completa dos produtos que se
pretende comercializar no espaco, contendo descricdo detalhada e prego pretendido, pelo que
somente apés APROVACAO da fiscalizagio, tais produtos podem ser disponibilizados aos usudrios.

10.3.2 A CONCESSIONARIA disponibilizara a relacdo de produtos e seus respectivos precos
em local visivel a todos os usuarios.



10.3.3 Os pregos dos produtos da lanchonete que porventura sofrerem reajustes de
mercado, poderdao ser reajustados mediante autorizagio da CONCEDENTE, devendo a
CONCESSIONARIA apresentar documentos que comprovem os devidos reajustes e o preco praticado
no mercado.

10.3.4 Ficard sob a responsabilidade da CONCESSIONARIA a iniciativa e o encargo do célculo
de cada reajuste, a ser aprovado pela CONCEDENTE, juntando-se os respectivos documentos
comprobatérios.

10.4 O somatdrio dos itens 01 e 02 é base de critério para identificacdo da proposta mais vantajosa,
seu agrupamento é necessario, tem em vista a natureza indivisivel da prestacdo de servicos de
fornecimento de alimenta¢do através da concessdo de espac¢o publico, e ainda, como forma de
facilitar o processo de contrata¢do sem inviabilizar a concorréncia por parte dos fornecedores, ndo
comprometendo a competitividade do certame, e ainda como forma mais segura e vantajosa para a
administracdo, visando facilitar a fiscalizagdo e gerenciamento do contrato e a padronizacdo do
servigo.

10.5 A Empresa deverd apresentar uma planilha de custo e formacdo de precos para demonstrar a
composicdo do prego unitario de cada item (refeicdo e lanche) conforme modelo fornecido em
Apéndice A.

10.6 O valor do Quilo é e sempre devera ser limitado a 03 (trés) vezes o valor do PF.

10.7 Podera haver diligéncia para a comprovac¢do da capacidade de execugdo dos servicos com base
no pre¢o apresentado.

10.8 As refeicGes servidas na cantina poderdo ser reajustados apos 12 (doze) meses, com base no
IPCA (indice Nacional de precos ao consumidor Amplo).

11. OBRIGAGOES DA CONCESSIONARIA

A CONCESSIONARIA responsabilizar-se-a integralmente pelo servigo a ser prestado nos termos da
legislagdao vigente, pela operacionalizagdo, preparo das refeicdes no espaco objeto da concessao,
observado o estabelecido nos itens a seguir:

11.1 Dependéncias e instalagées fisicas

11.1.1.1 Dispor das instalacdes fisicas e dependéncias do servico de alimentacdo, objeto
do contrato, conforme legislacdo vigente.

11.2 Adequagao, Manutengao e reparos

11.2.1 As manutencgOes prediais que poderdo ser realizadas no espaco objeto da concessao
dar-se-do da seguinte forma:

11.2.2 As benfeitorias essenciais, desde que autorizadas pela CONCEDENTE, poderdo ser
descontadas do valor do aluguel no més subsequente apds a conclusdo dos servigos mediante
apresentacdo de documento habil que comprove os custos e a realizacdo dos mesmos.

11.2.2.1 Antes da realizacdo das benfeitorias, a CONCESSIONARIA devera apresentar a
CONCEDENTE o orgamento estimado necessario a adequagdo. Somente apds a
avaliacdo e aprovacdo por parte da CONCEDENTE é que as adequagbes poderdo ser
executadas.

11.2.3 Entende-se por benfeitorias essenciais aquelas imprescindiveis a prestacdao dos
Servigos.

11.2.4 As benfeitorias essenciais autorizadas deverdo ser realizadas, obrigatoriamente, pela
CONCESSIONARIA que sera responsavel pela contratacdo da mdo de obra, sendo o valor
descontado no aluguel referente aos insumos e a mao de obra.

11.2.5 As benfeitorias essenciais deverdao ser mantidas ao término do contrato.



11.2.6 As adequacdes de interesse exclusivo da CONCESSIONARIA no espaco concedido n3o
sdo passiveis de indenizagGes ou descontos no valor do aluguel e deverdao ser autorizadas
pela CONCEDENTE e seguir os mesmos padrées de materiais utilizados, devendo o espaco ser
entregue nas mesmas condicdes do recebimento.

11.2.7 E vedada a realizacdo de intervencdes na area de manutencdo predial sem a
autorizacdo da CONCEDENTE e ndo serdo aceitos posteriores pedidos de indeniza¢des por
manutencdes/benfeitorias realizadas a critério da CONCESSIONARIA.

11.2.8 A manuten¢do do espaco e reparos de carater comum e rotineiro serdo de
responsabilidade e correrdo as custas da CONCESSIONARIA, devendo ser autorizadas
previamente pela CONCEDENTE e mantidos os mesmos padrdes de materiais e equipamentos
utilizados.

11.2.9 Ao término da vigéncia do contrato, a CONCESSIONARIA dever4 realizar a entrega do
bem cedido no mesmo estado de conservagdo de quando foi cedido, realizando as devidas
restauragdes se necessario for.

11.3 Equipe de Trabalho

11.3.1 Manter quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de forma a
atender o cumprimento das obriga¢cdes assumidas.

11.3.2 A CONCESSIONARIA sera responsavel por todo 6nus com saldrio, transporte, encargos
sociais, fiscais, trabalhistas, previdenciarios e de ordem de classes, indeniza¢bes e quaisquer
outros que forem devidos aos seus empregados, ou preposto no desempenho dos servigos
objeto desta licitagdo. Ficando ainda, a CONCEDENTE isenta de qualquer vinculo empregaticio
COmM 0S Mesmos.

11.3.3 Todos os servicos deverdo ser desenvolvidos por funcionarios devidamente registrados
em carteira de trabalho, com o pagamento de todos os encargos devidos.

11.3.4 Manter o pessoal em condi¢des de salde compativel com suas atividades, realizando,
as suas expensas, exames periddicos de saude, inclusive exames especificos de acordo com as
normas vigentes;

11.3.5 Apresentar ao CONCEDENTE, quando solicitados, os laudos dos exames de saude de
seus empregados.

11.3.6 Manter os empregados dentro de padrao de higiene recomendado pela legislagao
vigente, fornecendo uniformes e equipamentos de protec¢do individual especificos para o
desempenho das fungdes.

11.3.7 Manter a qualidade e uniformidade no padrdo de alimentagdo e do servico,
independentemente das escalas de servico adotadas.

11.3.8 Manter profissional responsavel técnico pelos servicos e garantir a efetiva e imediata
substituicdo do profissional, pelo menos por outro do mesmo nivel, ato continuo a eventuais
impedimentos, conforme previsto na Lei Federal 14.133/2021 e Resolu¢do CFN 378/2005.

11.3.9 Promover treinamentos periddicos especificos, tedricos e praticos de toda a equipe de
trabalho, por meio de programa de treinamento destinado aos empregados operacionais,
administrativos e técnicos, abordando os aspectos de higiene pessoal, ambiental, dos
alimentos, técnicas culinarias e, obrigatoriamente, a prevencdo de acidentes de trabalho e
combate a incéndio.

11.3.10 A CONCESSIONARIA deve observar a legislagdo trabalhista, inclusive quanto a jornada
de trabalho e outras disposi¢des previstas em normas coletivas da categoria profissional.

11.3.11 Deverdo ser mantidos, nos locais de trabalho, somente empregados que tenham a



idade permitida por Lei para o exercicio da atividade, e que gozem de boa salde fisica e
mental.

11.3.12 O pessoal necessario a execucdo do servico objeto da presente concessdo serd de
exclusiva responsabilidade da CONCESSIONARIA, observando a legislacdo trabalhista e as
normas de Seguranca e Higiene do Trabalho.

11.3.13 A CONCESSIONARIA devera manter um nimero minimo de empregados necessarios
para atender de modo satisfatério a demanda de cada turno de aula da Instituicdo. Caso
necessario, tal nimero sera estabelecido pelo Ifes — Campus Guarapari.

11.3.14 Os empregados deverdo usar uniformes apropriados, em perfeitas condi¢bes de
higiene.

11.3.15 E vedada a contratacdo de funcionarios que sejam conjuges, parentes ou afins até o
32 grau de servidores deste érgdo que exercam cargo em comissdo ou funcdo de confianga,
consoante Art. 7° do Decreto 7.203 de 04 de junho de 2010.

11.3.16 O empregado do caixa ndo podera servir ou manipular alimentos.

11.3.17 A CONCESSIONARIA em nenhuma circunstancia podera utilizar-se dos servigos dos
servidores do Ifes como mao de obra.

11.4 Padrao de Alimentagao
11.4.1 Garantir a alimentacao condicdes higiénico-sanitarias adequadas.

11.4.2 Fornecer o carddpio completo para afixacdo em local visivel ao atendimento nas
dependéncias do CONCEDENTE.

11.4.3 Atender as solicitacGes de dietas especiais, mediante prescricdo médica, com ciéncia
do Setor responsavel no campus em conformidade com a Lei 12.982/2014.

11.4.4 Controlar a qualidade da alimentagdo fornecida, bem como de dietas especiais, se
houver, coletando amostras para analises bacterioldgicas, toxicoldgicas e fisico-quimicas, as
suas expensas.

11.4.5 Manter os alimentos ndo consumidos imediatamente apds o preparo a uma
temperatura superior a 652C até o momento final da distribuicdo. Para as saladas a
temperatura deverad ser inferior a 72C;

11.4.6 Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as
autoridades sanitarias competentes. Sempre que houver suspeita de deterioracdo ou
contaminagao dos alimentos in natura ou preparados, os mesmos deverao ser suspensos do
consumo, guardando-se amostras para analises microbioldgicas dos alimentos.

11.4.7 Destinar corretamente, no mesmo dia, as sobras de alimentos, podendo ser
reaproveitados somente os alimentos que ndo foram manipulados.

11.4.8 Armazenar os alimentos de forma adequada, respeitando sua natureza e
perecibilidade, ndo os misturando com produtos de limpeza, reciclaveis e similares,
prevendo-se inclusive as condi¢cGes ambientais dtimas de estocagem.

11.4.9 Executar o controle dos géneros e de produtos alimenticios utilizados, quanto a
qualidade, estado de conserva¢do, acondicionamento, condi¢des de higiene, observadas
ainda as exigéncias vigentes quanto ao registro nos érgaos competentes e prazo de validade
dos mesmos.

11.4.10 Supervisionar, nas etapas de distribuicao e entrega, a qualidade, a apresentacgao, as
condicOes de temperatura e a aceitacdo das refeicGes fornecidas.

11.5 Higienizagao



11.5.1 Seguira as orientagdes do item 7.2 deste Termo de Referéncia.
11.6 Seguranga, Medicina e Meio Ambiente do Trabalho

11.6.1 Seguira as orientagdes do item 7.3 deste Termo de Referéncia.
11.7 Situacdes de Emergéncia

11.7.1 Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia
para situacBes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de
equipamentos, greves e outros, assegurando a manutencdo do atendimento adequado.

11.8 Suplementares

11.8.1 Manter, durante toda a execug¢do do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢des que culminaram em sua habilitacdo e qualificacdo na fase da
licitagao.

11.8.2 Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as

refeicGes fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da
execucdo dos servigos ou de materiais empregados.

11.8.3 Comunicar ao CONCEDENTE quanto a existéncia de a¢Ges trabalhistas, decorrentes da
execucdo do contrato que direta ou indiretamente responsabilizem o CONCEDENTE em seus
processos.

11.9 Responsabilidade Civil

11.9.1 A CONCESSIONARIA reconhece que é a Unica e exclusiva responsavel por danos ou
prejuizos que vier a causar ao CONCEDENTE, coisa, propriedade ou pessoa de terceiros, e
notadamente ao ambiente, em decorréncia da execugdo do objeto, ou danos advindos de
qualquer comportamento de seus empregados em servigo, correndo as suas expensas, sem
quaisquer O6nus para o CONCEDENTE, ressarcimento ou indenizagGes que tais danos ou
prejuizos possam causar.

11.10 Quanto a execugao dos servigos:

11.10.1 Iniciar a execugdo do servico em até 30 (trinta) dias corridos contados a partir da
assinatura do contrato, caso ndo ocorra fato superveniente ou de forga maior.

11.10.2 A CONCESSIONARIA obriga-se a responder por todos os dnus referentes aos servicos
de operagdo e manutencgao, tais como: salarios do pessoal, encargos sociais previdenciarios e
trabalhistas, taxas, impostos e quaisquer outras exigéncias legais ou regulamentares que
venham a incidir sobre a atividade objeto desta licitacao.

11.10.3 E responsabilidade da CONCESSIONARIA o fornecimento de géneros e produtos
alimenticios, materiais de consumo em geral (utensilios, descartaveis, materiais de higiene e
limpeza, entre outros) de qualidade comprovada, gas e mdo de obra especializada em
numero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas, observadas as normas
vigentes, bem como equipamentos de protecdo individual e coletivo em numero suficiente
para seus funcionarios.

11.10.4 A CONCESSIONARIA deverd instalar equipamentos, mobilidrios e utensilios
considerados necessarios para a perfeita execucdo dos servicos. No término do contrato,
todos esses materiais da CONCESSIONARIA poderdo ser retirados, exceto as benfeitorias
realizadas no imdvel para adequagdes no espaco utilizado.

11.10.5 Toda pia de higienizacdao de mdos na drea de produgdo devera estar abastecida com
papel toalha descartdvel ndo reciclado ou outro mecanismo permitido para secagem das
mdos e sabonete liquido inodoro e antisséptico. As mesmas deverdo ser equipadas com
lixeiras com tampa acionada por pedal para descarte do papel toalha.



11.10.6 A CONCESSIONARIA devera zelar pela manutencdo da qualidade da alimentag3o a ser
fornecida, de acordo com a legislacdo pertinente, devendo a mesmo ser equilibrada e estar
em condigdes higiénico-sanitdrias adequadas. As refei¢cGes deverdo estar acondicionadas
apropriadamente de forma a conservar a temperatura adequada dos alimentos antes e
durante a sua distribuicdo.

11.10.7 Os alimentos prontos, disponiveis a venda deverdo estar armazenados em balcGes
expositores, refrigerado ou aquecido, quando for o caso.

11.10.8 Cabe 3 CONCESSIONARIA, contratar diretamente com todos os fornecedores, n3o
comprando nada em nome do Ifes, estando esta eximida, em qualquer hipdtese, de
responsabilidade perante terceiros, adquirir matéria-prima de primeira qualidade e manté-la
em condi¢cbes de adequada estocagem, para sua boa conservagdo, estando sujeita a
fiscalizacdo da CONCEDENTE, inclusive quanto a exigéncia dos comprovantes de origem dos
produtos.

11.10.9 A CONCESSIONARIA devera disponibilizar, quando solicitado pela Administracio,
ferramentas de opinido diaria para os usudrios manifestarem suas reclamacdes ou sugestdes,
através de pesquisa e caderno de sugestOes, realizando também, semestralmente, uma
avaliagdo direta do Responsavel Técnico da CONCESSIONARIA com os usudrios, durante o
periodo letivo, em todos os turnos de funcionamento. Em todos os métodos aplicados, no caso
de aceitagdo inferior a 75% por parte dos usudrios, a prepara¢do devera ser excluida dos
cardapios futuros. A CONCESSIONARIA sé poderad retirar as folhas com reclamacdes do
caderno no final de cada semestre letivo, apenas apds entregar uma fotocdpia das mesmas a
Fiscalizacao.

11.10.10 Em relacdo a despesas de energia elétrica e dgua, a CONCESSIONARIA devera seguir a
orientacdo do item 9.9.

11.10.11 As despesas com telefone, internet e gas ficardo a cargo da CONCESSIONARIA,
eximindo qualquer 6nus para a CONCEDENTE.

11.10.12 E responsabilidade da CONCESSIONARIA recolher o lixo orgdnico e inorganico,
guantas vezes se fizerem necessarias, acondicionando-os em sacos pldsticos adequados e em
recipientes que devem ser mantidos fechados e devidamente higienizados, encaminhando
diariamente o lixo ao local de coleta. Deve fazer uso da coleta seletiva de lixo.

11.10.12.1 A CONCESSIONARIA deve promover a limpeza tanto do interior da cantina,
guanto da area externa destinada a alimentag¢do dos usudrios. A limpeza compreende
recolhimento de lixo, higienizacdo adequada do piso do interior da cantina (da area
externa apenas higienizagdo superficial) e limpeza de mesas e cadeiras.

11.10.13 E dever da CONCESSIONARIA manter durante toda a execucdo contratual, as
obrigacGes assumidas, assim como todas as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas na
licitacdo, sob pena de rescisdo de contrato.

11.10.14 A CONCESSIONARIA devera manter suas atividades exclusivamente dentro da area
cujo uso é concedido.

11.10.15 E vedado a CONCESSIONARIA utilizar as instalagdes em que ocupa em atividades
diferentes do fim a que se destina o objeto desta licitagdo.

11.10.16 A CONCESSIONARIA n3o poderad ceder e nem transferir, no todo ou em parte, o
Contrato desta licitacao.

11.10.17 A CANTINA somente podera funcionar apds a obtencdo, pela CONCESSIONARIA, de
todos os alvaras, registros, licencas e outras formalidades necessarias para o funcionamento
legal do mesmo, ficando a CONCEDENTE totalmente isenta dessas responsabilidades.



11.10.18 O controle integrado de pragas é de responsabilidade da CONCESSIONARIA e deverd
ser realizado, pelo menos 01 (uma) vez a cada 06 (seis) meses, nos espacos destinados a
cantina, quando for o caso, contra ratos, insetos voadores e rasteiros, ou quando a
CONCEDENTE julgar necessario, por pessoal treinado ou empresa qualificada, cuja aplicacdo de
produtos sé deve ser realizada quando adotadas todas as medidas de preveng¢do nas
instalacGes, insumos e alimentos, s podendo ser utilizados produtos registrados no Ministério
da Saude. Os comprovantes de realizacdo do servigo devem ser apresentados a Fiscalizacdo.

11.10.19 Durante a execucdo do servico, a CONCESSIONARIA devera monitorar a temperatura
de recebimento dos géneros, bem como do pré-preparo e distribuicdo das refeicbes, para
possiveis alteracdes ou adaptacdes, visando atendimento adequado a legislacdo vigente, o
registro didrio das temperaturas devera ficar arquivado por 3 (trés) meses e disponivel para
consulta pela CONCEDENTE e autoridades sanitarias.

11.10.20 As amostras da alimentagdo a ser servida deverdao ser separadas diariamente em
recipientes esterilizados, lacrados e mantidos em refrigeracdo adequada, pelo prazo de 72
(setenta e duas) horas, para eventuais andlises microbioldgicas, que ocorrerdo as custas da
CONCESSIONARIA, apresentando o resultado (laudo) a CONCEDENTE.

11.10.21 Se comprovado que os alimentos estdo impréprios para o consumo, ou se os laudos
indicarem equipamentos, utensilios ou pessoal com caracteristicas de higienizacdo
inadequada, as despesas ficardo sob responsabilidade da CONCESSIONARIA, sem prejuizo das
san¢Oes constantes do contrato.

11.10.22 A CONCESSIONARIA devera fornecer 8 CONCEDENTE, antes do inicio da execucdo do
contrato, uma lista com todos os produtos a serem comercializados na lanchonete, com seus
respectivos pregos, para a Fiscalizagdo realizar a verificagdo da conformidade com os precos
praticados no mercado e aprova-la. Todas as vezes que um novo produto for incluido no
restaurante, esta lista devera ser atualizada junto a fiscalizagdo supracitada.

11.10.23 Estar em situagdo devidamente comprovada de regularidade no SICAF e demais
orgdos de controle.

11.10.24 E de responsabilidade da CONCESSIONARIA realizar as adaptacdes e reparos que
forem necessarios as instalacdes e equipamentos, observando a legislacdo vigente e as normas
institucionais.

11.10.25 A CONCESSIONARIA deverda manter em dia o pagamento mensal do aluguel pela
concessao da area da cantina.

11.10.26 Deverd atender no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, quaisquer notifica¢gdes do Ifes,
relativas a irregularidades praticadas por seus empregados.

11.10.27 Na Cantina é expressamente proibido: comercializar cigarros e quaisquer produtos
toxicos, comercializar bebidas alcodlicas, e comercializar qualquer tipo de produtos
relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar.

11.10.28 Nao sera permitida a inclusdo de taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos precos da
tabela, nem a sua cobranca a parte.

12. OBRIGAGCOES DA CONCEDENTE

12.1 Proporcionar todas as condi¢des para que a CONCESSIONARIA possa desempenhar seus
servigos dentro das normas deste contrato, de forma a permitir a boa execugao do servigo.

12.2 Aplicar a CONCESSIONARIA as san¢des regulamentares contratuais, por quaisquer
irregularidades observadas na execug¢do do contrato.



12.3 Prestar as informacgdes e esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo Preposto ou pelo
Responsavel Técnico da licitante vencedora.

12.4 Emitir e encaminhar, por meio impresso ou eletronico, GRU para CONCESSIONARIA efetuar o
pagamento do valor do aluguel e do consumo agua e de energia elétrica.

12.5 Autorizar a CONCESSIONARIA a realizar as adaptacdes e reparos que forem necessarios as
instalagOes e equipamentos, observando a legislagdo vigente e as normas institucionais.

12.6 Permitir o livre acesso dos empregados da CONCESSIONARIA ao local de prestacdo dos servicos,
mediante cadastro dos funcionarios junto ao setor competente da CONCEDENTE.

12.7 Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela CONCESSIONARIA, assim como as eventuais
alteragOes que se fizerem necessarias, a qualquer tempo.

12.8 Verificar a regularidade da CONCESSIONARIA junto ao Sistema Unificado de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, mediante consulta on-line, antes de cada pagamento.

12.9 Fixar em local visivel na area da cantina, um endereco eletrénico para onde deverdo ser
encaminhadas reclamagdes e sugestdes dos usudrios dos servicos de alimentacgao.

12.10 Proceder as vistorias dos servicos por meio da FISCALIZACAO do contrato, anotando as
ocorréncias no Livro de Registro de Ocorréncias, dando ciéncia ao preposto da CONCESSIONARIA e
determinando sua imediata regularizagao.

12.11 Notificar, por escrito, 3 CONCESSIONARIA a ocorréncia de eventuais imperfeicdes no curso da
execucdo dos servigos, fixando prazo para sua corregdo.

12.12 Acompanhar e fiscalizar a execuc¢do da contratacdo, por meio de servidor especialmente
designado pela CONCEDENTE, nos termos do Art. 67 da Lei 14.133/2021, exigindo seu fiel e total
cumprimento.

12.13 Indicar formalmente fiscal para controle do patriménio cedido.

12.14 Solicitar, a qualquer momento, a substituicio de funcionario da CONCESSIONARIA que, a seu
critério, for considerado inconveniente ou incompativel com o trabalho.

12.15 N3o permitir que os empregados da CONCESSIONARIA executem tarefas em desacordo com as
condicdes preestabelecidas.

12.16 Abastecer com papel toalha descartavel ndo reciclado ou outro mecanismo permitido para
secagem de maos e sabonete liquido as pias de higienizagdo de maos dos usuarios, durante o hordrio
de funcionamento da cantina.

13. ESPECIFICACOES DOS SERVIGOS

13.1 Para a execugdo dos servicos a CONCESSIONARIA deveré obedecer as orientagdes da Portaria
Interministerial 1.010, de 08 de maio de 2006, em especial, ao Art. 32 IV que restringe o comércio e
a promog¢ao comercial no ambiente escolar de alimentos e preparacdes com altos teores de gordura
saturada, gordura trans, acgucar livre e sal e incentivo ao consumo de frutas, legumes e verduras;

13.2 Podera ser oferecida pela CONCESSIONARIA maior variedade de produtos, além dos itens
descritos no Apéndice A — Lista Minima de Produtos a serem Comercializados, mediante autorizacao
da CONCEDENTE.

13.3 Poderad ser ofertado almocgo, mediante autorizacdo da CONCEDENTE.

14. INFRAGOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS
14.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei 14.133/2021, a CONCESSIONARIA que:



14.1.1 Inexecutar total ou parcialmente o Contrato;

14.1.2 Apresentar documentagdo ou declaragao falsa;

14.1.3 Comportar-se de modo inidoneo;

14.1.4 Cometer fraude fiscal;

14.1.5 Descumprir qualquer dos deveres elencados no Edital e no Contrato;
14.1.6 Deixar de entregar os documentos exigidos no certame;

14.1.7 N3o mantiver a sua proposta dentro de prazo de validade.

14.2. Pela inexecucdo total ou parcial das condicdes pactuadas e erros de execu¢cdo, a CONCEDENTE
podera, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal e garantida a prévia defesa, aplicar a
CONCESSIONARIA as seguintes sang¢des:

14.2.1 Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que ndo acarretarem
prejuizos significativos ao objeto da contratagdo.

14.2.2 Multa de até:

14.2.2.1 2% (dois por cento) sobre o valor mensal da concessdo objeto do Contrato, por
irregularidade quanto a falta de higiene nos objetos e recintos de uso do restaurante.

14.2.2.2 2% (dois por cento) sobre o valor mensal da concessdo objeto do Contrato, por
descumprimento do carddpio previsto.

14.2.2.3 3% (trés por cento) sobre o valor mensal da concessdo objeto do Contrato, por
danos causados ao patrimébnio da CONCEDENTE sob responsabilidade da
CONCESSIONARIA, sem prejuizo das indenizagdes cabiveis.

14.2.2.4 4% (quatro por cento) sobre o valor mensal da concessdo objeto do Contrato,
por falta de utensilios, géneros alimenticios ou material de consumo para o restaurante,
superior a 10% (dez por cento) do seu quantitativo.

14.2.2.5 10% (dez por cento) sobre o valor mensal da concessdo objeto do Contrato, por
interrupcdo da prestacao dos servicos.

14.2.2.6 10% (dez por cento) sobre o valor mensal da concessao objeto do Contrato, por
qualquer infragdo das cldusulas ou condi¢gdes contratuais, dobravel na reincidéncia, a
critério da CONCEDENTE.

14.2.2.7 O ndo pagamento do valor devido pelo uso do espaco fisico, nos seus devidos
prazos, dos valores pactuados implicara na aplicacdo da multa moratdria de 2% (dois por
cento), com acréscimo dos juros moratdrios no montante de 1% (um por cento) ao més
sobre o valor vencido e nao pago.

14.2.3 Apods o prazo de 90 (noventa) dias de inadimpléncia, a concessdo de uso podera ser
automatica e unilateralmente cancelada pela CONCEDENTE, perdendo a CONCESSIONARIA em
favor da CONCEDENTE, todos os valores ja pagos, independentemente de interpelagao judicial
ou extrajudicial.

14.2.4 suspensdo temporaria do direito de participar, por prazo ndo superior a 02 (dois) anos,
em licitacdo e impedimento de contratar com a CONCEDENTE. E, com a Unido por prazo de até
05 (cinco) anos.

14.2.5 declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica
enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢cdo ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a CONCEDENTE que aplicou a penalidade.

14.3 Se o valor da multa n3o for pago, sera cobrado administrativa e/ou judicialmente.



14.4 Fica garantido o direito prévio da citacdo e da ampla defesa. observando-se o procedimento
previsto na Lei 14.133/2021 e, subsidiariamente, na Lei 9.784/1999.

14.5 A aplicacdo de qualquer penalidade nao exclui a aplicacdao das multas previstas.

14.6 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF, e no caso de suspensado de licitar
ou impedimento de contratar com a Administracdo, o licitante serd descredenciado por igual
periodo.

14.7 As sangbes aqui previstas sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas isoladas ou
cumulativamente.

15. VIGENCIA DO CONTRATO

15.1 O prazo de vigéncia do Contrato serd de 12 (doze) meses, contados da data da sua assinatura,
podendo ser estendido, por mutuo acordo entre as partes, mediante termo aditivo, por sucessivos
periodos, observado o limite previsto no artigo 57, inciso Il, da Lei 8.666/1993, com eficicia legal
apos a publicacdo do seu extrato no Diario Oficial da Uniao.

15.2 O inicio das atividades se darad em até 30 (trinta) dias corridos da data de solicitagdo formal da
CONCEDENTE.

15.2.1 Findo o prazo estabelecido, caso ndo ocorra o inicio da execu¢do do contrato, e ndo
havendo ma-fé das partes, o contrato serd rescindido de pleno direito, ndo cabendo
indenizacdo a qualquer titulo.

15.3 Dentro de 90 (noventa) dias de antecedéncia para o término da contratacdo, a CONCEDENTE
realizard minucioso levantamento de dados, através dos relatdrios periodicamente entregues,
quanto a qualidade dos servicos e adequacgao dos pregos e valores praticados, a fim de que sejam
verificadas as vantagens e viabilidade da renovacao para a CONCEDENTE.

15.4 Caso haja prorrogag¢do do contrato, o periodo anterior sera contado para aplicacdo de toda e
qualquer penalidade.

16. VISTORIA

16.1 As empresas interessadas em participar do processo licitatério poderdo fazer uma vistoria
prévia no espaco a ser cedido, com o objetivo de inteirar-se das condicGes existentes, das exigéncias
de ordem técnica para a execucdo do objeto licitado, e adquiram parametros para elaboracdo das
propostas, ndo sendo aceitas alega¢Oes posteriores de desconhecimento das mesmas.

16.2 O agendamento da vistoria devera ser realizado por meio do e-mail: clc.gua@ifes.edu.br.

16.3 A vistoria podera ser executada em até 24 (vinte e quatro) horas antes do hordario de inicio do
ato licitatério (horario de Brasilia) e sera acompanhada por um servidor designado pela
CONCEDENTE, que sera responsavel pela emissdo do TERMO DE VISTORIA, documento que
demonstra que a empresa licitante estd ciente de todas as informacgGes e das condicdes para o
cumprimento das obrigagdes.

16.4 A realiza¢do da vistoria é facultativa. Sendo assim, os licitantes que ndo a realizarem devem
firmar declaracdo de que ndo poderdo alegar o desconhecimento das condi¢bes e grau de
dificuldades existentes como justificativa para se eximirem das obrigacGes assumidas ou em favor de
eventuais pretensdes de acréscimos de precos em decorréncia da execugdo do objeto deste pregao.

17. DISPOSIGOES FINAIS



17.1 O prazo de validade da proposta ndo podera ser inferior a 60 (sessenta) dias corridos, a contar
da data da sua apresentacao.

17.2 A apresentacdao da proposta implica plena aceitacdo, por parte do licitante, das condicdes
estabelecidas neste Termo de Referéncia e seus Anexos.

17.3 O foro para dirimir os possiveis litigios que decorrerem da presente contratacdo sera o da
Justica Federal no Espirito Santo, na Secdo Judiciaria de Vitoria/ES.

17.4 Os casos omissos serdo resolvidos de acordo com a Lei 14.133/2021, a Lei 8.987/1995 e demais
normas aplicaveis.

17.5 Constituem parte integrante deste Termo os seguintes apéndices:

APENDICE A - CARDAPIO BASICO DA REFEICAO E LISTA MINIMA DE PRODUTOS A SEREM
COMERCIALIZADOS COMO LANCHES

APENDICE B - QUADRO GERAL DA POPULAGAO DO CAMPUS GUARAPARI



APENDICE A — CARDAPIO BASICO DA REFEICAO E LISTA MiNIMA DE PRODUTOS A SEREM

COMERCIALIZADOS COMO LANCHES

(composicdo da formacdo de pregos do item 01 — refei¢do e lanches)

ITEM 01

REFEICAO

Acompanhamentos: arroz branco ou arroz integral; feijdo (preto ou de cor) ou
lentilha (por¢do minima de 280 a 300 g).

Prato principal: carne (bovina, suina, pescado ou frango) ou prato a base de
proteina de soja/ovos (por¢do minima de 120 a 150 g).

Guarnigdo: prato a base de legumes, vegetais folhosos, massas ou cereais (porgado

1 de 50 2 80 g).
Saladas: com 2 (dois) tipos entre folhosos, legumes, grdos/leguminosas (de 50 a 80
g).
Sobremesa: fruta ou doce (por¢do minima de 50 g).
Suco in natura (por¢do minima de 200 ml).
LANCHES
1 Café com leite — xicara ou copo com 150 a 200 ml.
2 Café preto comum e/ou expresso - xicara ou copo com 50 a 100 ml.
3 Sucos naturais ou refresco a base de fruta (diversos sabores), copo com 300 ml.
4 Vitamina de frutas com ou sem cereal, copo com 200 ml.
5 Leite quente, copo com 200 ml.
Salgado assado com massa de fermento bioldgico exceto recheio a base de
6 salsicha, bacon e calabresa (por¢do minima 150 g de massa e minimo de 50 g de
recheio).
7 Cachorro quente: Pdo, molho, salsisha, batata palha, puré de batata.
8 Hamburguer: Pao, carne, alface, tomate, milho verde, batata palha.
9 P3o de queijo (por¢do minima de 150 g).
10 P3o na chapa (pao com o minimo de 50 g e minimo de 8 a 10 de manteiga).
11 Pdo com queijo e presunto (misto quente), com por¢do minima de 50 g recheio

minimo de 20 a 30 g de queijo e presunto.




12 P3o com manteiga (pdo com o minimo de 50 g e com o minimo de 8 a 10 g de
manteiga)
13 Sanduiche natural com molho a base de iogurte ou substituicdo saudavel pela

maionese (pdo com o minimo de 50 g e com recheio minimo de 50g)




APENDICE B

Quadro geral da populagdo do Campus Guarapari

Alunos de Cursos presenciais por Curso N2 de alunos
Integrado

Técnico em Administracdo 150
Técnico em Eletrotécnica 133
Técnico em Mecanica 158
Subtotal 441
Superior

Bacharelado em Administracado 176
Bacharelado em Engenharia Elétrica 188
Licenciatura em Ciéncias da Natureza 108
Subtotal 472
Curso Técnico Concomitante

Técnico em Administragao 98
Técnico em Eletrotécnica 122
Técnico em Mecanica 80
Técnico em Comércio 40
Subtotal 340
Total de alunos presenciais no ano de 2023 1.253
Servidores por Categoria Funcional N2 de servidores
Docentes 60
Técnicos Administrativos 38
Estagiarios 07
Total de servidores 105

TOTAL GERAL: 1.358 pessoas
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